
 

 

 

Carte des boissons 
 

“On a beau rêver de boissons : quand on a réellement soif, il faut se réveiller pour 
boire.” 

- Sigmund Freud 

 



 

Cocktails – 12€ 
 

Sweet Lady 

Gin, liqueur de fleur de sureau, liqueur de violette, raisin, citron jaune 

 

Vent d’été 

Gin, citron vert, concombre frais, ginger beer 

 

Péruvian Sour 

Pisco, liqueur de melon, sirop de sucre maison, citron vert, blanc d’oeuf 

 

Pépino 

Téquila, liqueur de fleur de sureau, pomme & poire, citron jaune 

 

 

Le saviez-vous ? 
C’est en 1948 que la Margarita fut créée au Mexique, à Acapulco, par une Américaine nommée Margaret Sames, qui décida lors d’une 

soirée entre amis de créer son propre cocktail en associant ses 2 spiritueux préférés : le Cointreau et la téquila ! 

  



 

Cocktails – 12€ 

 

Long Tail 

Vodka, crème de coco, sirop de sucre maison, concombre frais & coriandre, citron vert 

 

Almonder 

Bourbon Américain, sirop d’orgeat, orange, citron jaune 

 

Red Kraken 

Rhum épicé & rhum blanc, sirop de vanille, poivron rouge, pamplemousse 

 

Raspberrie Fizz 

Cognac,  sirop de pomme maison, framboise, citron jaune & vert, Gaillac brut nature 

 
 

Le saviez-vous ? 
On appelle mixologue (ou mixologiste) le spécialiste des cocktails ; il désigne à proprement parler le barman qui excelle dans la 
préparation des cocktails classiques et la création de nouvelles boissons mélangées, et est reconnu par ses pairs en tant qu’expert. 

  



 

Les classiques – 12€ 

Old Fashioned 

Bourbon Américain, Angostura bitter, sucre 

 

Piña colada 

Rhum blanc, ananas, crème de coco 

 

Cosmopolitan 

Vodka, Cointreau, citron vert, cranberry 

 

Et tous les autres classiques que nous pourrons vous faire sur demande 

 
 

Le saviez-vous ? 
C’est dans les années 1940 que la professionnalisation des barmen se fait. Des organisations (telles que l’International Bartenders 

Association) ainsi que des règles de confection de cocktails et des concours voient le jour. La création d’associations détonantes et originales 
sollicite alors de plus en plus l’imagination et le savoir-faire des barmen. 

Aujourd’hui, trois pays sont particulièrement connus pour les cocktails, l’Angleterre, l’Italie et la France. 

  



 

Mocktails – 9€ 

Apple Mule 
Pomme, citron vert, concombre, ginger beer 

 

Rose Bonbon 

Pomme, ananas, sirop de pomme maison, framboise, citron jaune 

 

Salade de Fruit 

Banane, melon, fraise 

 

Cloudy Sunrise 

Orange, citron jaune & vert, sirop de grenadine, blanc d’oeuf 

 
 

Le saviez-vous ? 
Comme beaucoup d’inventions, c’est aux Etats-Unis que les mocktails ont fait leurs apparitions. Le mot mocktail vient d’une contraction 

anglo-saxonne « mock » qui signifie « imitation » et le mot « cocktail » qui signifie « mélange ». Le mocktail est né en raison de 
l’interdiction à la consommation d’alcool dans le pays. Mais c’est quelques années plus tard qu’il suscite un réel engouement à Londres, 

où la nouvelle génération âgée de 18 à 25 ans est en demande de boissons à basse consommation d’alcool voir sans alcool. Les barmen font 
donc place à leur imagination pour de nouvelles recettes. 



Soft 
 

Jus de fruits Bio  24cl Sodas 33cl 

Tomate 
Abricot 
Pomme 
Cocktail Provençal 

5 
5 
5 
5 

Coca-cola 
Coca-cola zéro 
Perrier 
Fever Tree Tonic ou Ginger beer 
Lemonade artisanale bio Orange 

4 
4 
4 
4 
4 

    

Sirops  Eau minérale 808 de Provence  

Fraise bio, grenadine bio, pêche bio, menthe bio 
Sirops bio maison de thym & lavande 

3 Plate ou pétillante 40cl 
Plate ou pétillante 70cl 

4 
7 

    

Boissons chaudes  Thés et infusions  

Expresso 
Noisette ou allongé  
Double expresso 
Latte 
Cappuccino 

2 
2,5 

4 
4 
4 

Sélection de thé vert 
Sélection de thé noir 
Infusion verveine ou tilleul 
Thé glacé maison 

5 
5 
5 
5 

 



Spiritueux 

    

Whisky 4cl Rhum 4cl 

Jim Beam Bourbon 
Slane Irish Triple Casked 
Bulleit Bourbon 
Nikka from the barrel 
Nikka Coffee Grain 
Togouchi Premium 
Lagavulin 16 ans 

8 
9 

10 
12 

9 
9 

15 

Havana 3 ans 
Plantation Original Dark 
Plantation Pineapple 
Kraken Spiced  
Botran Reserva 15 ans 
Zacapa 23 ans 

7 
8 
9 
9 

10 
12 

    

Vodka 4cl Gin 4cl 

Absolut 7 Beefeater 
Roku 
Generous Bio 
Christian Drouin 

7 
9 

10 
12 

Vermouth 4cl   

Noilly Prath 
Martini Rubino Reserva 

6 
6 

  

Soft : tonic, ginger-beer, coca-cola, perrier (+1€) 



 

Apéritifs & Digestifs 

Bière bouteille Bulles de Provence bio 33cl Apéritifs 10cl 

Blonde 
Blanche 
Ambrée 
 

Bière du moment 

7 
7 
7 

 
9 

Kir 
Kir Royal 
 
 
Campari 
Ricard 
Henri Bardouin 

7 
15 

 
4cl 

6 
3 
4 

Digestifs 4cl   

Get 27 
Limoncello 
Bailey’s 
Mandarine Napoléon 
Frangelico 
Amaretto 
Liqueur de café 
Pommeau de Normandie bio 
Saint Germain Liqueur de fleur de sureau 
Chartreuse 
Absente 

6 
6 
6 
6 
6 
6 
6 
7 
8 
9 
9 

  



 

 

 

Liste des vins / Wine list 

 

 

Wine to me is passion. It’s family and friends. It’s warmth of heart and generosity of spirit. Wine is art. It’s 
culture. It’s the essence of civilization and the art of living. 

- Robert Mondavi 

 

 



Les vins au verre… 

 

Blancs 

 

15cl 

 

IGP Méditerranée – « Terre Promise », Château Henri Bonnaud 2021 – vermentino 

IGP Côtes du Tarn –  « Simplement Ondenc », Domaine d’Escausses 2020 – ondenc 

Touraine Oisly –Domaine Octavie 2020 – sauvignon blanc 

Vouvray – « Ammonite », Vignoble Alain Robert 2020  – chenin blanc 

 

7 

8 

8 

9 

 

Rosé 

 

Languedoc – « Vitrail-sur-l’Abbaye », Domaine de l’Abbaye-de-Valmagne 2022– syrah, grenache 7 

 

Rouges 

 

Ventoux – « Infiniment Rouge », Domaine Allois 2020 – grenache, syrah 

Coteaux d’Aix-en-Provence – « Éole rouge », Domaine d’Éole 2020 – syrah, grenache, mourvèdre 

Moulin à vent – « Deschanes Vieilles vignes », Domaine de la Chèvre bleue 2020 – gamay 

Saint-Joseph – « Meribets », Domaine Vallet 2021 – syrah 

7 

8 

8 

9 



Les belles bulles… 

 15cl 75cl 

L’enclos des Roses, Méthode ancestrale, AOC Gaillac 

Champagne Perseval-Farge « 1er cru » 

Champagne Barbichon « Blanc de Blancs » 

Champagne Ruinart « R de Ruinart » brut 

8 

15 

40 

75 

90 

120 

 
Le Magnum…. 

 

Champagne Barbichon « Réserve 4 Cépages »  

 150cl 

145 

 

Les Rosés… 
 
Provence 

 75cl 

Coteaux d’Aix-en-Provence – « Les Éphémères », Domaine de Bélambrée 2022 – grenache, syrah, cinsault 

Languedoc – « Vitrail-sur-l’Abbaye », Domaine de l’Abbaye-de-Valmagne 2022– syrah, grenache 

Coteaux d’Aix-en-Provence – Domaine d’Éole 2022 – grenache, cinsault, syrah, cournoise, carignan 

27 

30 

34 



Les Blancs… 
 
Provence 

 50cl 75cl 

IGP Méditerranée – « Terre Promise », Château Henri Bonnaud 2021 – vermentino 

Coteaux d’Aix-en-Provence – Château Revelette 2020 – ugni blanc, vermentino, sauvignon blanc 

22 33 

36 

 
Loire 

  

Touraine Oisly – Domaine Octavie 2020 – sauvignon blanc 

Vouvray – « Ammonite », Vignoble Alain Robert 2020 – chenin blanc 

Sancerre – « Les Chasseignes », Domaine du Pré Sémélé 2020 – sauvignon blanc 

37 

45 

62 

 

Rhône 
  

Costières-de-Nîmes – « Excellence », Mas des Bressades 2020 – roussanne, viognier 

Saint-Joseph – « Les Éphémères », Domaine Vallet 2020 – roussanne, marsanne 

38 

48 

 

 



Les Blancs… 

 

Bourgogne 
 75cl 

Bourgogne Aligoté – Domaine Patrick Miolane 2020 – aligoté 

Pouilly-Fuissé – « En Pommard », Domaine de la Chèvre Bleue 2019 – chardonnay 

Puligny-Montrachet – Domaine Patrick Miolane 2020 – chardonnay 

34 

49 

87 

 
Sud-Ouest 

 

Côtes du Tarn – « Simplement Ondenc », Domaine d’Escausses 2020 – ondenc 

Jurançon sec – « Rennaissance », Domaine Coustarret 2020 – Petit manseng, courbu, camaralet, gros manseng 

Jurançon moelleux – « Annie d’Ange », Domaine Coustarret 2020 – gros manseng, petit manseng 

 

35 

38 

42 

 

Languedoc-Roussillon 
 
Languedoc – « Vitrail-sur-l’Abbaye », Domaine de l’Abbaye-de-Valmagne 2022– chardonnay, viognier, 

roussanne, grenache blanc 

 

33 

 



Les Rouges… 
 
Provence 

 50cl 75cl 

 

Coteaux d’Aix-en-Provence – « Éole rouge », Domaine d’Éole 2020 – syrah, grenache, carignan 

Coteaux d’Aix-en-Provence – Château Revelette – syrah, cabernet sauvignon, grenache, carignan, counoise 

Baux-de-Provence – « Perséphone », Domaine de Lauzières 2015 – syrah 

Palette – « Quintessence », Château Henri Bonnaud 2016 – mourvèdre, grenache, vieux carignan, syrah 

 

24 

 

36 

39 

48 

64 

 
Rhône 
 

Ventoux – « Infiniment rouge », Domaine Allois 2020 – grenache, syrah 

Vin de France – « Bons Ju », Domaine de la Graveirette 2020 – merlot, marselan, mourvèdre, grenache 

Côtes du Rhône Villages Roaix – « Perrières », Domaine du Trapadis 2020 – grenache, syrah, carignan  

Costières-de-Nîmes – « Cuvée Tradition », Mas des Bressades 2020 – syrah, grenache 

Saint-Joseph – « Meribets », Domaine Vallet 2021 – syrah 

Crozes-Hermitage – « Cuvée l’Origine » - Domaine des Remizières 2021 – syrah 

Chateauneuf-du-Pape – Domaine de la Graveirette 2019 – syrah 

27 

28 

34 

38 

45 

47 

71 

 



Les Rouges… 
 
Bourgogne & Beaujolais 

 75cl 

 

Moulin-à-vent – « Deschanes Vieilles vignes », Domaine de la Chèvre bleue 2020 – gamay 

Saint-Aubin 1er Cru – « Sur Gamay », Domaine Patrick Miolane 2017 – pinot noir 

 

39 

61 

 

Sud-Ouest 

  

Côtes du Tarn – « Simplement Braucol », Domaine d’Escausses 2019 – braucol 35 

 

Nos autres régions 

 

Saint-Nicolas de Bourgueil – Domaine Lorieux 2020 – cabernet franc 

Languedoc – « Vitrail-sur-l’Abbaye », Domaine de l’Abbaye-de-Valmagne 2021 – grenache, carignan, syrah 

Lalande de Pomerol – Château La Faurie Maison Neuve 2017 – cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot 

 

34 

36 

56 

 



 

Sélection éphémère… 

 
    

 
 

 75cl 

 

Saint-Emilion Grand Cru – Château La Grave Figeac 2014  

 

Pommard Premier Cru – Vieilles vignes – Billard Gonnet « Chaponnières » 2013 

 

Pomerol – Château Haut-Tropchaud 2019 

 

Château Giscours Grand Cru Classé – Margaux 2010 

 

Domaine de la Grange des Pères 2016 

 

100 

 

111 

 

128 

 

216 

 

489 


